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KITCHENIQ 30.04.2026

Kronoby kommun Slottebo / Huuvamitoitus (OZ optio)

HZ-C Rasvahuuva otsonaattorilla
CSTM-HZ-C-2300x1600x550-S1=250x1-E1=315x1-SPx1-HFKx2-
LED-4000-1200x1 Huuvan ulkomitat 2350x1600x550

Projektin tiedot

Asiakas Polypoint | Anders Thors Projektin nimi Kronoby kommun Slottebo /
Huuvamitoitus (OZ optio)

Suunnittelija ETS NORD | Jukka Makinen Paivamaara 30.04.2026

Referenssinumero H1/ Rasva / OZ optio Kommentit tuotteesta

Tunnisteet

Huuvan tiedot

Huuvan tyyppi Rasvahuuva otsonaattorilla Asennuksen tyyppi Seindasennus

llIman jako Poistoilma takapuolella, Materiaali Ruostumaton teras (R)
AirGrip ja tuloilma

RAL vari etupaneeleilla

lImavirrat

Poistoilma 180 I/s Tuloilma 165 1/s

Mitat

Leveys 2350 mm Syvyys 1600 mm Korkeus 550 mm

ETS NORD Puhelin:  +358 40 1842 842 www.etsnord.fi
Pakkasraitti 4 myynti@etsnord.fi

04360 Tuusula

Suomi
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Kanavalahtojen tiedot

Poistoilma 315 mmx 1 Tuloilma 250 mm x 1
Suodattimet Valaistus

HFK 500 mm x2 LED1200 4000K 34W x 1
Painehaviot

Poistoilman painehavié 21 Pa Tuloilman painehdvié 5 Pa
Aanitiedot

Oktaavikaistat 63 Hz  125Hz 250Hz 500Hz 1000 Hz 2000 Hz 4000 Hz 8000 Hz

Poistoilman
A3nitaso 39dB 38 dB 35dB 36 dB 35dB 31dB 20 dB 14 dB
Tuloilman 0dB 1dB 4dB 3dB 0dB 0dB 0dB  0dB
aanitaso
Poistoilman aanitaso 35 dB(A) Tuloilman aanitaso 4 dB(A)
Poistoilman K-arvot Tuloilman K-arvot

Poistoilmakammio 1:  33.2 Tuloilmakammio 1: 44 .16
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Keittiolaitteet

Samanaikaisuus

Laite Kommentit Teho (kW) Virtaaman kerroin Virtaama (I/s)

kerroin
Induktioliesi 3.6 20 1 75
Uuni 3.45 20 1 70
Ylim&arainen poistoilma 35 I/s Kokonaisvirtaama 180 I/s
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Kronoby kommun Slottebo / Huuvamitoitus (OZ optio)

Mittakuvat
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* Suositeltu asennuskorkeus valmiista lattiapinnasta (VLP) mitattuna EHE,
@ REVIT : :

MagiCAD R émq.%

CSTM-HZ-C-2300x1600x550-S1=250x1-E1=315x1-SPx1-HFKx2-LED-4000-1200x1

Liitokset E1=315mmx 1/-180I/s | S1=250 mm x 1/ +165I/s
Huuvalohkot 1x 2300x1600x550

Puhdistusjarjestelma 0x OZ 4.0 (< 330 W/ per OZ) | OZ Option!

Valaistus LED1200 4000K 34W x 1

Rei'itys SPx1

Suodattimet ja sokeatlevyt HFK 500 mm x2 | HCAX 300 mm x1 | HCAX 500 mm x2
SF Fan -

Peitelevyt -

aSAP Ei

RAL véri -

Referenssinumero H1/ Rasva/ OZ optio

Kommentit tuotteesta CST™:

- OZ Option (@100 PLUGS TO OZONE DUCT CONNECTION)!
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Ammattikeittididen kohdepoistolaitteet

Ammattikeittdiden huuvat valmistetaan ja testataan siten, etta ne tayttavat tai ylittavat kaikki niihin sovellettavat standardit ja
vaatimukset, mukaan lukien:

v/ Standard EN 16282-2 “Equipment for commercial kitchens - Kitchen ventilation hoods; design and safety requirements.”
v/ Standard EN 16282-8 “Equipment for commercial kitchens - Installations for treatment of aerosol. Requirements and testing.”
v/ HACCP International certificate "Hazard Analysis and Critical Control Points”

Huuvat valmistetaan teknisten piirustusten maaritysten mukaisesti, ja varustetaan tarvittaessa valaisimilla sek& rasvasuodattimilla tai
kondenssierottimilla. Huuvat valmistetaan AISI 304 ruostumattomasta teraksesta, jonka paksuus on vahintdan 1.0 mm. Huuvissa
taytyy olla taysin tiivit ja laserhitsatut rasvakammiot.

Huuvat varustetaan helposti irrotettavilla rasvasuodattimilla, jotka erottelevat poistoilmavirrasta vahintdan 97 % yli 10 um:n
hiukkasista. Rasvasuodattimien taytyy olla helposti irrotettavissa ja pestévissd, ilman tarvetta seisoa keittidlaitteiden p&alla tai siirtda
niitd pois tielta.

Maaraysten mukaisesti huuvien sisdiset valaisimet eivat saa sisaltda elektronisia liitantalaitteita. Valaistuksessa tulee kayttada IP66-
luokiteltuja LED-valaisimia, asennettuna erillaan ruoanvalmistuksessa vapautuvasta rasvaisesta ja kosteasta ilmasta.

Rasvahuuvat voidaan varustaa alykkaalla otsonointi- tai UV-puhdistusjarjestelmalla, joiden tarkoituksena on estaa liiallisen rasvan
kulkeutuminen rasvasuodattimien 1&pi seka rasvan kerdantyminen huuviin tai muihin ilmanvaihtojarjestelman osiin.
Otsonipuhdistusjarjestelmassa otsonaattori tuottaa sahkdpurkausteknologialla otsonia.

Otsonipuhdistusjarjestelma:

1. Otsonoitu tuloilma ei ole koskaan paineistettuna misséan linjassa, kanavassa tai liitoksessa.
2. Otsonipuhdistusjarjestelméa sammuu, jos huuvan poistoilmakammion paine laskee alle turvallisen rajan.

UV-puhdistusjarjestelmassa UV-C-lamppuja kaytetdaan tuottamaan 185 nm ja 254 nm aaltopituuksien ultraviolettisateilya. Matalampi
aaltopituus tuottaa otsonia. Molemmissa puhdistusjarjestelmissa otsonijadnnokset muuttuvat nopeasti jarjestelméssa hapeksi (02),
eika ymparistdlle haitallisia yhdisteitd synny prosessin aikana. Kaytettdessa otsoni- tai UV-puhdistusjarjestelmaa keittion huuvan
poistoilman kasittelyyn, on turvallisuusvaatimusten tayttdmiseksi varmistettava, ettei otsonia tai ultraviolettisateilyd koskaan paase
keittiétilaan.

UV-puhdistusjarjestelma:
1. UV-puhdistusjarjestelma sammuu, jos suojalevy tai rasvasuodatin asetetaan vaarin tai irrotetaan.
2. UV-puhdistusjarjestelma sammuu, jos huuvan poistoilmakammion paine laskee alle turvallisen rajan.
3. Elektroniikka on suojattu lampdsuojalla ja C-tyypin johdonsuojakatkaisijalla.

Huuvat varustetaan integroiduilla, matalanopeuksisilla ja sédadettavilla tuloilmalaitteilla ja/tai sieppausilmalla, joka tehostaa huuvan
toimintaa ja tehokkuutta.

Huuvissa ei saa olla terdvia, eika viimeistelemattdémia kulmia tai reunoja, jotka voivat aiheuttaa kayttajélle viiltoriskin tavanomaisten
puhdistustoimenpiteiden aikana. Lisaksi huuvien tulee olla helposti puhdistettavissa sisa- ja ulkopuolelta ja niiden
elintarviketurvallisuus tulee olla todennettu HACCP International-sertifikaatilla.

Hiilijalanjaljen pienentamiseksi huuvien taytyy olla modulaarisia, jolloin ne on helppo purkaa ja koota uudelleen, tarvittaessa myds
erilaisella kokoonpanolla, jolla tdytetddn muuttuneiden keittidlaitteiden uudet tarpeet. Moduulien tulee mahtua normaalista 2100x750
mm oviaukosta.
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BUREAU VERITAS
Certification






